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Découennage et tranchage automatique et manuel en une seule machine -
le DerindR® est approprié aux boucheries et aux applications industrielles

* Découennage des produits plats
et ronds de qualité elevée et de fagon
constante
- Opération continue pour
découenner les produits plats en
employant le tapis d'entrée et de
sortie en option

- Opération manuelle avec une pédale

&% Q de commande pour découenner des
Gor mel morceaux ronds
X - Conversion rapide du mode
automatique au mode manuel
) - Deux vitesses de coupe pour des

débits élevés en mode automatique et
un travail en toute sécurité en mode

manuel
@ L * Les rouleaux presseurs sont
a0 L réglables en hauteur et sont a

= ‘ ressort - adaptation optimale du
4,‘-

produit avec des pertes minimales de
coupe et manutention douce de
produits
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DONNEES TECHNIQUES

vitesse de coupe automatique/manuelle

largeur de coupe

épaisseur de coupe

hauteur maximale du produit (mode automatique)
puissance du moteur

poids (avec tapis de sortie)

longueur (avec tapis de sortie) x largeur x hauteure

classic

* Facile d'utilisation pour une
opération sans effort et un temps
court de formation

* Excellente hygiéne et nettoyage rapide
par un démontage sans outil des

accessoires et des surfaces de

drainage en pente

* Norme élevée de sécurité selon
les réglementations internationales

* Grande longévité en utilisation
continue due au chassis robuste de la
machine

* Chassis mobile de machine avec
des roulettes et des rouleaux de
direction
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